La Ferme Sainte Genevieve
Le restaurant

MENU DU 5 AU 7 DECEMBRE

ENTREES

PLATS PRINCIPAUX

BOUILLON DE POT-AU-FEU
FEVES, NOISETTES
AUX AROMES DE TRUFFE

CREME DE BUTTERNUT
CREME BATTUE ET CHIPS DE LARD

GUF EN MEURETTE
AUX ESCARGOTS

VIENNOISE DE BOUDIN
BOUQUET DE MACHE
AUX CELERI ET POMME

TERRINE DE FOIE GRAS
CHUTNEY DE MIRABELLES
ET BRIOCHE TOASTEE (SUP 10¢€)

PIECE DE BEUF GRILLEE
SAUCE BEARNAISE
GRATIN DAUPHINOIS
ET TEMPURA DE TOMATE

FOIE DE VEAU POELE EN PERSILLADE
JUS AU XERES

SUPREME DE VOLAILLE
EN CREPINE D’HERBES
GRATIN DE MACARONIS AU PARMESAN

TOURNEDOS DE LOTTE ET LARD
BEURRE DE CRUSTACES
GATEAU DE POMME DE TERRE

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES
ASSORTIMENT DE SORBETS
GRATIN D’AGRUMES, SABAYON A L’APEROL
BABA AU RHUM

FONDANT AU CHOCOLAT « MAISON »

Menu complet (entrée, plat et dessert) 36€ Hors supplément

Menu 2 plats (entrée, plat ou plat, dessert) 30€ Hors supplément
Plat unique 22€ Hors supplément

Toutes taxes comprises

Origine viande : UE

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES PRODUITS ALLERGENES
PRESENTS DANS CE MENU, N°HESITEZ PAS A LA DEMANDER LE CAS ECHEANT



