La Ferme Sainte Genevieve
Le restaurant

MENU DU 28 AU 30 NOVEMBRE

ENTREES

PLATS PRINCIPAUX

MARBRE D’ARTICHAUT ET FOIE GRAS

SECRETO DE PORC GRILLE

DE CANARD JUS SERRE AU CHORIZO
EN FINE GELEE DE POULE AU POMMES GRENAILLES, OLIVES ET
CERFEUIL TOMATES CONFITES AU BASILIC

CREME DE BUTTERNUT
CREME BATTUE ET CHIPS DE LARD

UNE BRANDADE

ET DOS DE CABILLAUD A LA PLANCHA
JUS DE ROTI ET CHIPS DE LEGUMES
SAUMON EN GRAVLAX
SALADE COMPOSEE

TETE DE VEAU, SAUCE GRIBICHE
BOUCHEE A LA REINE

PALERON DE VEAU AU PORTO
TERRINE DE FOIE GRAS ETUVEE DE LEGUMES AU CERFEUIL
CHUTNEY DE MIRABELLES

ET BRIOCHE TOASTEE (SUP 10¢€)

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES
ASSORTIMENT DE SORBETS
POIRE BELLE HELENE
BABA AU RHUM
FONDANT AU CHOCOLAT « MAISON »

Menu complet (entrée, plat et dessert) 36€ Hors supplément

Menu 2 plats (entrée, plat ou plat, dessert) 30€ Hors supplément
Plat unique 22€ Hors supplément

Toutes taxes comprises

Origine viande : UE

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES PRODUITS ALLERGENES
PRESENTS DANS CE MENU, N°HESITEZ PAS A LA DEMANDER LE CAS ECHEANT



