
La Ferme Sainte Geneviève  
Le restaurant  

  
MENU DU 7 AU 11 NOVEMBRE 

ENTRÉES PLATS PRINCIPAUX 
 

 
 

ŒUF PARFAIT 
ÉMULSION DE COURGETTE  

ET FROMAGE DE CHÈVRE AU CURRY 
GRAINES DE COURGE TORRÉFIÉES 

 
CRÈME DE POTIRON 

CRÈME BATTUE ET CHIPS DE BACON 
 

SAINT-MARCELLIN RÔTI AU LARD 
BOUQUET DE MÂCHE 

 
 

TERRINE DE FOIE GRAS 
CHUTNEY DE MIRABELLES 

ET BRIOCHE TOASTÉE (SUP 10€) 

 
CANNELLONI DE CANARD CONFIT  

LAIT FUMÉ 
 

PALERON DE VEAU CONFIT AU PORTO 
PETITS LÉGUMES AU CERFEUIL 

 
 

ANDOUILLETTE AAAAA  
À LA GRAINE DE MOUTARDE 
PURÉE DE POMME DE TERRE 

 
 

DAURADE ROYALE À LA PLANCHA 
MOUSSELINE DE PANAIS  
CHIPS DE SALSIFIS 
CRÈME DE PERSIL 

 
DESSERTS 

ASSIETTE DE FROMAGES 
 

ASSORTIMENT DE SORBETS 
 

TARTE BOURDALOUE 
 

CRÊPES FAÇON SUZETTE 
 

FONDANT AU CHOCOLAT « MAISON » 
 

Menu complet (entrée, plat et dessert) 36€ Hors supplément 
Menu 2 plats (entrée, plat ou plat, dessert) 30€ Hors supplément 

Plat unique 22€ Hors supplément 
Toutes taxes comprises 

Origine viande : UE 
 
 
 

NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES PRODUITS ALLERGÈNES 
PRÉSENTS DANS CE MENU, N’HÉSITEZ PAS À LA DEMANDER LE CAS ÉCHÉANT 


